PIZZA VON HERZEN

MEHL ° GauBstraBe 190 ° 22765 Hamburg ° http://www.dasMEHL.com ° emehl@dasMEHL.com ° 040/73449969 ° facebook.com/MEHL.hamburg



MEHLtranke

PIZZA VON HERZEN

softies

Viva con Agua Laut0.3L/05L/075L €250 €350 €500
Viva con Agua Leise0O.3L /05L/075L €250 €350 €500
Saft 0.2L /0.4L{Apfel . Mango . Maracuja . Rhababer. R-Traube } €250 €4.00
Saftschorle0.3L /05L €250 €4.00
Almdudler 0.25 L € 250
Fritz-Kola / Fritz-Kola Zuckerfrei / Mischmasch 0.2 L € 2.50
Thomas Henry 0.2 L { Bitter Lemon . Tonic . Elderflower . Ginger Ale . Spicy Ginger } €250
Lemonaid 0.3 L { Limette . Maracuja . Blutorange } €3.00
Mate 0.3 L { Charitea } € 3.00
heiBes

Kaffee Americano € 250
Espresso & Espresso Macchiato € 2.00
Doppelter Espresso € 3.00
Cappuccino € 3.00
Samova Tee { Siehe Teekarte } € 3.50
HeiBe Schokolade { Weil3 . Braun . Schwarz } €3.00
HeiBe Limette mi Honig { auf Wunsch mit Rum } €3.00 €350
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MEHLtranke

PIZZA VON HERZEN

bier

Pilsner Urquell0.3 L /0.4 L /05 L{vom Fass } €300 €350 €4.00
Pilsner Urquell 0.3 L { Flasche } €300
Peroni 0.3 L { Flasche} €350
Alster0.3L/04L/05L €300 €350 €400
Kostritzer Dunkel 0.3 L { Flasche } €3.00
Erdinger Weilsbier 0.3 L { Flasche } €3.00
Erdinger Alkoholfrei 0.3 L { Flasche } €300
Jever Fun 0.3 L { Flasche} €300

schaum und weine

Cremant de Baourgogne . Celine et Laurent Tripoz .01 L | 0.7 L €550 €35.00
Weilbweinscharle . Griner Veltliner . 0.2 L €3.00

Weildwein . Gruner Veltliner . Hugl .02 L [ 1L €4.00 €1750
WeiBMEHL . Hauswein . Riesling . HeuBler 0.2 L | 1L €500 €2250
Weillwein . Grauburgunder . HeuBler .02 L | 0.7 L €600 €1850
Rosé . Mas des Chimeres . Coteaux du Salagou €6.00 €1850
Rotwein . Zweigelt . Hugl . 0.20L | 1L €4.00 €1750
RotMEHL . Hauswein . Babera . Silvio Marando 0,2 L | 15 L €500 €3250
Rotwein . Cates du Rhone . Chaume-Arnaue 0.20 L | O.7L €600 €1850
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weine um zu lachen.

PIZZA VON HERZEN

Olafs Weine: So wie das MEHL sein Personal und seine Gaste von ganz alleine anzieht, so ist es auch mit
Olaf geschehen. Olaf reist seit Jahren mit seinem Bus durch Frankreich und Italien um das besondere in
Mensch und Wein zu finden. Das merkt man an ihm selbst und das schmeckt man bei seinen Weinen.
Beides ist besonders und das MEHL ist dankbar dafur. Diese Weine passen zum MEHL, weil sie dort

anfangen, wo andere aufhdren.

\''4

WeiBMEHL Hauswein 0.2 L / 1.0 L . Heusler Riesling 2011/2012 €500 €2250
Weildwein . Grauburgunder . HeuBler .0.2L | 0.7 L €6.00 €1850
Sauvignon Blanc 2011. Domaine du Moulin VdP du Val de Loire 0.7 L € 2750
Nedjma 2010/2011 . Gilles Azzomi . Vin de France { Adeche } { Empfehlung } € 30.00
Semplicemente . Cascina degli Ulivi - Stefano Belotti. VdT Italia. 0.7 L € 32.50
Le Blanc Qui Tente 2007 . Chateu Lasolle . Vin de France . Cotes du Marmandais 0.7 L € 35.00
R

RotMEHL Hauswein . Babera 2011 02L/0.5L/15L €5.00 €11.50 € 3250
Cotes du Rhone AOC . Chaume-Arnaud 0.20L | 0.7 L £€6.00 €18.50
Pluriel 2011 . Clos des Boutes . Costiéres de Nimes AOC0.7 L € 25.00
Cuvé Carina . 2005 . Langoedoc € 2750
Bran 2010 . Raisin et I'ange-Gilles Azzoni, Vin de France { Adeche } 0.7 L { Empfehlung } € 3250
Le Trame 2009 . Le Boncie - Giovanna Morganti, Chianti Classico DoCG € 4250
Créemant de Bourgogne . Celine et Laurent Trioz . 0.7 L €550 € 3250
Rosé . Mas des Chimeres . Coteaux du Salagou €6.00 €1850
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MEHLtranke

PIZZA VON HERZEN

gins und tonics

Tanqueray 4l €550
Saffron Gin 4l €8.00
Gin Mare 4l €9.00
Monkey 47 4l €9.00
Blackwoad 4l €10.50
Na 209 4l € 11.00
Junipero 4l €12.00
Thomas Henry Tonic / Tomas Henry Elderflower / Fever Tree €250
Fentiments / Gents / Goldberg / Le Roc €3.00
1724 € 3.50

no meojitoes , no caipirinhas

St. Germain Cocktail {St.Germain . Cremant . Soda . Zitronendl } €8.00
Pimm’s cup {Pimm’s no. 1. Ginger Ale . Orange . Zitrone . Gurke } €850
Moscow Mule ( Smirnoff . Limette . Ginger Beer . Gurke . Bitters } €850
Chartreuse Mule { Chartreuse . Limette . Ginger Beer . Gurke . Bitters } €9.00
London Buck { Tanqueray . Zitrone . Ginger Beer } €8.50
Dark and Stormy { Goslings . Limette . Ginger Beer } €850
190° { Minze . Basilikum . Limette . St. Germain . WeiBwein . Sprudel } { Empfehlung } €9.00
Sours { Spirituose . Zucker . Limette/Zitrone } €9.00
Gimlet { Gin . Limette . Limejuice } £€8.00
Daiquiri { Pampero . Zucker . Limette } €9.00
Negroni { Tanqueray . Campari . Wermut . Orangenal } €9.00
Bijou {Tanqueray . Wermut . Chartreuse . Orange Bitter . Orangendl } €9.00
Old Fashioned { Bourbon oder Rye Whiskey . Zucker . Angostura . Soda . Orangendl } €9.00
White Russian { Smirnoff . Kaffeelikor . Sahne/Milch } €900
Gin Basil Smash { Basilikum . Tanqueray . Limettensaft . Zucker } €950
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MEHLtranke

PIZZA VON HERZEN

AUF KURZ ODER LANG

Helbing { Kimmel } 2cl €200 4cl€4.00
Vodka { Stolichnia, Greenmark } 2c1 €250 4cl€5.00
Tequila { Sierra Milenario Repasado } 2c1 €250 4cl€5.00
Tequila { Cuevo 1800 Anejo } 2cl €350 4cl €700
Frangelico { Haselnusslikor } 2cl€3.00 4cl €6.50
Borgmann { Krauter } 2cl€3.00 4cl €6.00
Strega Sambuca 2c1€3.00 4cl €650
Strega Safranlikor 2cl €350 4cl €700
Banks 7 Island Rum 2cl €450 4cl €8.00
Ron Zaccapa Rum 15] 2cl €350 4cl €700
Ron Zaccapa Rum 23] 2cl €550 4cl €10.00
Elijah Craig 12Y { USA . Burbon } 4el €750
Old Overholt { USA . Straight Rye } 4Lcl €£9.50
Greenore {lrish. Single grain } 4Lcl €750
Ardberg {Scotch . Islay . Singlemalt } 4cl €10.50
Lagavulin 16Y {Scotch . Islay . Singlemalt } 4cl €11.50
Bruichladdich 4el €12.50
Talisker 10Y { Scotch . Isle of Skye . Singlemalt } 4el €14.00
Chatreuse Krauterlikor 2cl€3.00 4cl €5.00
Il Chardonnay di Nonino Grappa { im Barriquesfass gelagert } 2c1€350 4cl €6.00
Birgitta Rust Brande { Marille . Birne . Zwetschge } 2cl €550 4cl €10.00
Gansloser Brande { Birne } 2cl €450 4cl €800
Gansloser Brande { Obstler } 2c1€5.00 4cl €900
Gansloser Brande { Gelbe Wildpflaume } 2cl €750 4cl €14.00
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NAME / PSEUDONYM :

PIZZA VON HERZEN

€6.00
€7.00

€7.00

. SOUP-PRISE {Immer eine Uberraschend-leckere Suppe } K€6.00/NE€8.00

GEMISCHTER SALAT MIT WALNUSS-AHORN-BALSAMICO-DRESSING. €750
DAZU SELBST GEBACKENES MEHLBROT

% WAHLWEISE MIT

| Minz-Limetten-Schafskase €2.00

. Mit Honig & Parmesan gratin. Ziegenkase €250

. Antipastigemise €3.00

__ Roastbeef €3.00

PRO-ANTI-PASTI

ANTIPASTI . PRO-QUALITAT . EINFALLSREICH UND
MIT VIEL ZEIT UND LIEBE - AUS SORGFALTIG AUS-
GEWAHLTEN PRODUKTEN - VON UNS HERGESTELLT.
DAZU SELBSTGEBACKENES MEHL°BROT UND DIPS.
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NAME / PSEUDONYM :

PIZZA VON HERZEN

MEEHELCHERITA { mit weilser Tomatensol3e . Cherrytomaten . Basilikum .

Kalt belegt mit Biiffelmozzarella und Parmesan }

als: _ Pizza [ Nudel

als: . Pizza

SCHERTFE ELSE { Mit Knoblauchol . Gebratener Chorizo . Geschmortem

Tomaten-Zwiebel-Sud . Kalt belegt mit Bliffelmozzarella und Parmesan }

als: | Pizza || Nudel

DIE DUNKLE SEITE DER MACHT {Sepia-Weizen-MEHL-Teig .

Sepia-Joghurt-Grund . Carpaccio von Roter Bete . Mit Honig gebackener Ziegenkase .

Erdeeren . Walnusse . Frische Krauter und ein Spritzer Limette }

- Pizza

als:

Fleisch

Fisch

Herzhaft
Leicht Fruchtig
Knoblauch
Scharf

€11.00

€12.00

€ 13.00

€ 15.00
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